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1  Schlagzeilen

Unter den Leadern: Martel gehort fiir Falstaff zu den Top-Weinhandlungen

Unter den Schonsten: Martel-Pineau des Charentes in der Schweizer lllustrierten

Unter den Besten: Das Weingut Obrecht kommt im Weinseller Journal gross raus

Unser Pineau des Charentes im Rampenlicht
Wir geben nicht nur beim Wein den Takt an. Auch bei den Spirituosen sind wir stark und kénnen
stolz sein auf unser eigenstandiges Sortiment, das auch Spezialitaten wie Pineau des Charentes
umfasst. Die Schweizer lllustrierte wurde auf den Likdrwein aus dem Cognac-Gebiet aufmerksam

und ist voll des Lobes.
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Speckschnecken

ZUTATEN filr ca. 20 Stiick

1 ausgewallter Blatterteig
(ca.25x 42 cm), 4 EL rotes
Pesto, 3 Zweiglein glattblétt-
rige Petersilie, 3 EL ungesal-
zene geschalte Pistazien,

80 g Speckwiirfeli, 2 EL gerie-
bener Gruyére, 20 Holzspiess-
chen, 1 EL geriebener Gruyére

Vor- und Zubereitung:
ca. 25 Min., ca. 15 Min. backen

Ofen auf 220 Grad vorheizen.

Teig entrollen, mit dem Pesto
bestreichen.

Petersilie grob schneiden,
Pistazien grob hacken, beides
mit dem Speck auf dem Teig
verteilen. Kase darijberstreuen.
Teig von der Langsseite her satt
aufrollen, Rolle ca. 10 Min. kiihl
stellen. Rollein ca. 2 cm dicke
Scheiben schneiden, an die
Spiesschen stacken, mit genii-
gend Abstand auf ein mit Back-
papier belegtes Blech legen.
Kise darliberstreuen.

Backen: ca. 15 Min. in der Mitte
des Ofens. Herausnehmen,
etwas abkiihlen, lauwarm
servieren.

www.martel.ch
Jetzt geniessen.

CHF31.-

Trinktemperatur: 8-10 Grad.

FABIAN HAFELI, GALERIE 111, ZURICH
Obst & Gemiise als Fotokunst

Obst und Gemiise, das zu gross, Zu Klein, zu krumm,
eckig oder ausgebeultist, gelangt heutzutage gar
nicht erst in den Handel und wird weggeworfen. Foad-
Fotograf Fabian Hafeli lenktin seiner Serie «Phior:m»
den Blick auf unser Verhiltnis zu Nahrungsmitteln:
Was empfinden wir als ssthetisch? Und welchen Ein-
fluss hat die Bildherstellung an sich? Durch Computer-
programme verfremdet Fabian Hafeli seine eigenen
Fotografien einer Avocado, einer Mango, eines Selleries
und von Instantnudeln. So sind zwar Gestalt, Farbe
oder Struktur noch erkennbar, aber die Lebensmittel
werden zu skulpturalen Objekten. Die Serie stellt die
Beziehung der Betrachter zu ihrer eigenen Umwelt
infrage und ergfinet im Wortsinn neue Perspektiven.

Fabian Héfeli: «Ph:or:m.», Galerie 111, Zweierstr. 111,
8003 Zirich; vom 30. 11, bis 5.12.,13 bis 20 Uhr

WEINTIPP
Cognac-Spezialitiit zum Apéro

Pineau des Charentes ist ein Likérwein aus vergorenem
Traubenmolst und Eau de Vie, jungem weissem Cognac.
Der Vieux Pineau des Charentes blanc Fillioux reifte
noch adln bis neun Jahre im Holzfass, was ihm einen
schmelzlgen Charakter verleiht. Bei der Traube handelt
essichum ani blanc, auch als Trebbiano bekannt.

Im Gaumen intensiv, auf der einen Seite frisch, auf

der_ anderen Noten von kandierter Orangenscr;ale.
weisser Schokolade, Ingwer und Dérraprikosen. Leicht
gekilhltschmeckt er am besten. In der Regel wird e

u! tulpenférmigen Glasern serviert. Ist die Flasche
elnrr\alnﬂen, kithl lagern und innerhalb einer Woche
geniessen. Der Alkoholgehalt betragt 17 Prozent.
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Martel ganz oben bei den Top 50 des Schweizer Weinhandels

Hier ist sie: Die Falstaff-Selektion der 50 besten Weinhandler der Schweiz.
21.12.2023

MOVENPICK WEIN
Sortiment 49 von 50
Beratung 20 von 20
Service 20 von 20
Auftritt 9 von 10
GESAMT 98 von 100

MARTEL

Sortiment 49 von 50
Beratung 20 von 20
Service 19 von 20
Auftritt 9 von 10
GESAMT 97 von 100

SELECTION SCHWANDER
Sortiment 49 von 50
Beratung 20 von 20
Service 19 von 20
Auftritt 9 von 10
GESAMT 97 von 100

GERSTL WEINSELEKTIONEN
Sortiment 49 von 50
Beratung 19 von 20

Service 19 von 20

Auftritt 9 von 10

GESAMT 96 von 100

Link:
https://www.falstaff.com/ch/news/die-besten-weinhaendler-der-schweiz
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https://www.moevenpick-wein.com/de/
https://www.martel.ch/
https://www.selection-schwander.ch/
https://www.gerstl.ch/
https://www.falstaff.com/ch/news/die-besten-weinhaendler-der-schweiz
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Martel im Gesprach: Jan gibt ein Interview liber die Entwicklung im Schweizer Weinmarkt
Im Online-Magazin St.Gallen 24 wird eine publiziert, in dem Jan tber die Chancen und
Herausforderungen fiir den Weinhandel im Jahr 2024 Auskunft gibt. Lesenswert, librigens auch

als Story auf unserer Website.

https://stgallen24.ch/articles/227271-das-sind-die-wein-trends-2024

Faszination Pinot Noir
Erfolgreicher Martel-Auftritt mit Winzer- und Sommelier-Stars:

https://www.gaultmillau.ch/wine-drinks/27-sommeliers-botschafter-fur-den-pinot-noir-683080

Weingut Obrecht kommt gross raus

Chandra Kurt’s Weinseller Journal widmet dem Weingut von Franziska und Christian Obrecht die
Titelgeschichte. Im Magazin erscheint eine grosse Reportage mit Fotostrecke, dazu ein Interview,
Weinbeschriebe und Tipps fiir einen Besuch in der Blindner Herrschaft.

33 Chandra Kurt's

WE I N SELLER
JOURNAL

Weingut Obrecht
Biindner Son:
aus Jenins

Persynlich mundete ihm der

Foss-Schaumwein der Obrechts sehr gut,

2umal er die feine Perlage v

e  Und fruchtige Aromatik sehr schitzte.
B

g

DiE MARKENSTORY
Die Gesichter von
Gut Oggau
wenseLLER 024

Champagner
p&f:CD.
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«Gut alle sechs Wochen steht
einen Tag lang der Brut im
Da wird jeweils eine C
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2 Wir punkten

= 100 Falstaff-Punkte fiir Robert Weils Kiedrich Grafenberg Riesling TBA 2022
* Oddero mit einigen Weinen bei Parker top (mind. 95 und bis 100 Punkte)

= Tommasi-Amarone und Ripasso hoch bewertet in Gambero, Vine Advocate, Falstaff
= Die Tenute Silvio Nardi erhalten sehr gute Noten
= Erstklassige Kritiken fiir Champagne Bruno Paillard in diversen Medien

= Hohe Ratings im Decanter fiir Pouilly-Fumés der Domaine Masson-Blondelet

= Heidi Schrock bei Vinaria-Verkostung durchwegs auf Viersterne-Niveau
= Occidental aus Kalifornien erzielt Bestresultate bei Tastings — stets liber 96 Punkte
= Achtungserfolge im Merlot-Tasting im Blick:

www.blick.ch/life/essen/weintipp/weinkolumne/schweiz-gegen-eine-weltauswahl-

blick-jury-testet-51-weine-schweizer-merlot-schlaegt-die-weltelite-deutlich-

id19247410.htmlard

Dazugehdrige Artikel sind im Ordner auf der Martel-Cloud abgelegt unter

Marketing_PR_2024_Q1

Der Preiswerte unter den Besten

In der marmite 6 2023 uberzeugt unser Cava MIM Natura Blanc de Noirs 2016 vom
biodynamischen Weingut Vins el Cep in Katalonien. Mit einem Preis von Fr. 26.00 gehort dieser
Cava zu den glinstigsten unter den pramierten Schaumweinen.

° MIM Natura Blanc de Noirs
>agne (F) 2016 3
Vins El Cep, Katalonien (E) ~ Nieg
ind :
menarbeit Herzensprojekt Vell
skrénten Vins El Cep wurde 1980 von Chri
er Acadé- vier Freunden gegrundet imt
e d'Or, ist und wird heute von deren nen 1
n Mandois vier Téchtern gefuhrt. Sch
um Essen Herzstiick des Betriebs arasd
Bouquet ist ein Hof aus dem Jahr Brut
fer Frucht, 1499, gearbeitet wird bio- Veltli
noten und dynamisch. In der Nase v
>hen Touch. zeigt dieser Blanc de Noirs ZUHI
amarmt er reife Frucht, Réstbrot und Hefg
3 mit kraft- Gewlirze, am Gaumen ist wdrzig
Vas will man er cremig mit charman- auch
slieicht ein ter Frucht, die Séure bit- Perlage
1Veau oder zelt in den Mundwinkeln. und gt
butt in But- 30 Monate auf der Hefe typisc
n Hummer- gereift, Sensationell viel scheil
nz.. Wein flrs Geld.
ipfich martel.ch ba
O cue 26.00 o ]
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3  Zum Schluss noch dies

Martel bodenstindig Martel weltlaufig
:ic;]gtl;/e ITeak’.c.loner) aufJ[]rgs unverhofften Sympathischer Auftritt von Reinhard im
satz als Gliihwein-Tester im Tagblatt. Vinum. Vino Gross kommt gross raus

MATLEI M oo

Die Martel AG St. Gallenist eine der dltesten

i Weinhandlungen der Schweiz, verfugt tiber
drei Standorte in St. Gallen und Zurich sowie
{iber ein grosses Beraterteam fiir die Gastro-
nomie. Mit einem kompetenten Team und
einem eigenstandigen, einmaligen Sortiment
mit Weinen, Spirituosen und Weinaccessoires

" aus aller Welt steht Martel als Vermittler fir
sinnliche Weinkultur. Martel legt auf Tradition
und Klassik ebenso Wert wie auf [nnovation
und Kreativitit. www.martel.ch

Eine

1e Fri-

gleiter «Slowenien entwi-

eberatung ckelt sich zum Hot-

e spot der Weinwelt.
Wir sind fasziniert
von diesen eigen-
standigen Weinen.»

Reinhard Mayrbock, Wein-
beratung Gastronomie

eler-
menti.»
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