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Chardonnay

Die Weltlaufige

Herkunft
Chardonnay ist eine Burgundersorte. Vermutlich leitet sich der

Name vom gleichnamigen burgundischen Dorf Chardonnay ab.

Verbreitung

Im Burgund sorgt sie fuir die mitunter grossartigsten Weiss-
weine der Welt, in Kalifornien oder Australien war lange Zeit
ein eher holzbetonter Stil modern.

Aromatik & Stil

= Von schlank und frisch bis buttrig und holzbetont

= Apfel, Zitrusfrucht, tropische Friichte, Butter, Vanille
= mittlerer bis voller Kérper, mittlere Saure

Synonyme
Morillon (Osterreich).
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Chardonnay-Weine

Riesling

Die Konigin

Herkunft
Riesling stammt aus dem deutschen Rheintal.

Verbreitung

In Deutschland ist Riesling bedeutend. Auch in Osterreich —
dort wird es allerdings mancherorts bereits zu warm fir diese
Cool-Climate-Sorte. Riesling-Fans wie wir kommen auch im
Elsass oder in Australien auf unsere Kosten.

Aromatik & Stil

= Von knochentrocken bis edelsiiss

= Steinfriichte, Apfel, Zitrone, Petrolnoten bei Reife
= Hohe Saure, ideal fur Reifung

Synonyme
Eine andere Bezeichnung ist Rheinriesling.

Lust auf Riesling?



Sauvignon
Blanc Die Fruchtige

Herkunft
Im franzosischen Loire-Tal liegen die altesten bekannten
Urspriinge von Sauvignon Blanc.

Verbreitung

In seiner franzosischen Heimat, in Sancerre oder Pouilly-Fumé,
dominiert Sauvignon Blanc. Auch in Bordeaux ist sie wichtig.
In der sterreichischen Steiermark sorgt die Rebsorte fiir Ah’s
und Oh’s, in Neuseeland flir Wow'’s.

Aromatik & Stil

= Frisch-wiirzig, aromatisch

= Stachelbeere, griine Paprika, Gras, Holunderblite
= Schlank, frisch, oft ohne Holz, jung zu trinken

Synonyme
Kaum/Keine Synonyme.

Sauvignon-Blanc zum Probieren

Chasselas

Die Milde

Herkunft
Die Heimat des Chasselas ist der Genfersee. Auf beiden Seiten
des Lac Léman, der franzosischen und der schweizerischen.

Verbreitung
Die bekannteste Schweizer Sorte. Im deutschen Weinbau-
gebiet Baden wird die Sorte als Gutedel angepflanzt.

Aromatik & Stil

= Dezent, recht neutral

= Manchmal brotig-buttrig, feine Aromatik
= Leicht und mild, wenig Saure

Synonyme
Gutedel.

Chasselas-Weine



Muiller-Thur-
gau Die Bodenstandige

Herkunft

Herr Miiller (Prof. Hermann Miiller) aus dem Kanton Thurgau

zlichtete die Sorte 1882 im deutschen Geisenheim.

Verbreitung

Miller-Thurgau ist in der Ostschweiz sehr beliebt und wird
ebenfalls in Deutschland, Luxemburg, Tschechien, Ungarn,
Slowenien, Stdtirol oder Neuseeland angebaut.

Aromatik & Stil

= Leicht und unbeschwert
= Fruchtig und floral

= Niedrige Saure

Synonyme
Riesling-Silvaner, RxS, Rivaner.

Mdller-Thurgau in der Ubersicht

Pinot Noir

Die Grossartige

Herkunft
DIE klassische rote Rebsorte aus dem Burgund. Mit 2000 Jahre
alter Geschichte eine der altesten bekannten Rebsorten.

Verbreitung

Vor allem natdirlich im Burgund, allgemein in Frankreich und
besonders auch in der Champagne. Und lberall auf der Welt,
wo das Klima relativ kiihl ist.

Aromatik & Stil

= Elegant und klar

= Kirsche, Erdbeere, leicht erdig
= Feine Tannine, lagerfahig

Synonyme
Blauburgunder oder Klevner (Schweiz), Spatburgunder
(Deutschland) und Pinot Nero (Italien).

Lust auf Pinot Noir?



Syrah/Shiraz

Die Wurzige

Herkunft
Urspriinglich stammt die Rebsorte aus dem Rhéne-Tal in
Frankreich. Das nordliche Rhonetal gilt als genetische Heimat.

Verbreitung

In Australien ist Syrah stark verbreitet und wird dort Shiraz
genannt. Auch im Kanton Wallis gedeiht die Rebsorte hervor-
ragend. Weitere bedeutende Anbaugebiete sind Argentinien,
Chile, Suidafrika und die USA.

Aromatik & Stil

= Intensive Purpur-Farbe

= Dunkle Frucht, Pfeffer, Krauter
= Kraftig

Synonyme
Shiraz, Hermitage.
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Syrah/Shiraz Weine

Tempranillo

Die Temperamentvolle

Herkunft
Typisch Spanien. Vermutlich aus den bekannten Gebieten
Rioja und Ribera del Duero.

Verbreitung
Vor allem in Spanien, jedoch auch in Portugal — sowie in
Argentinien, Kalifornien, Australien.

Aromatik & Stil

= Dunkle Farbe

= Kirsche, Pflaume, Leder und Tabak

= Hohere Sdure, feste Tannine, lagerfahig

Synonyme
Tinta Roriz und Aragonez (Portugal), Tinta do Pais.

Tempranillo zum Probieren



Nebbiolo

Die Noble

Herkunft
Italien, urspriinglich aus dem Piemont (Barolo/Barbaresco).

Verbreitung
Vor allem im Piemont, jedoch auch im lombardischen Veltlin
sowie in Argentinien oder Australien.

Aromatik & Stil

= Helle Farbe, meist schlanker Korper
= Rotbeerig und Duft nach Rosen

= Viel Tannin, grosses Lagerpotenzial

Synonyme
Spanna, Chiavennasca.
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Nebbiolo-Weine in der Ubersicht

Malbec

Die Kraftige

Herkunft
Urspriinglich stammt die Rebsorte aus dem Siidwesten
Frankreichs (Cahors).

Verbreitung
Hauptsachlich Argentinien (besonders Mendoza), Frankreich,
Chile, USA und Australien.

Aromatik & Stil

= Dunkel, mit kraftigem Korper

= Blaue Beeren, Veilchen und Kakao

= Mittlere bis hohe Tannine, mittlere Saure

Synonyme
Cot, Auxerrois, Pressac.
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Lust auf Malbec?




Cabernet Sau-
Vlgn()n Die Langlebige

Herkunft

Cabernet Sauvignon stammt urspriinglich aus dem Bordeaux
in Frankreich. Im 17. Jahrhundert entstand die Sorte durch eine
natiirliche Kreuzung von Cabernet Franc und Sauvignon Blanc.

Verbreitung

Heute ist Cabernet Sauvignon eine der bedeutendsten Rotwein-
sorten uberhaupt. Sie wird weltweit angebaut. Hochwertige
Weine stammen neben Bordeaux auch aus den USA (v.a. Napa
Valley) sowie aus Chile, Australien und Stidafrika.

Aromatik & Stil

= Dunkle Farbe, viel Struktur

= Cassis, Kirsche und Zedernholz

= Kraftige Tannine und langes Reifepotenzial

Synonyme

Kaum/Keine Synonyme. (_)

Cabernet Sauvignon Weine

Sangiovese

Die Vielseitige

Herkunft

Die toskanische Rebsorte gilt als eine der altesten und wichtigs-
ten Italiens. Der Name Sangiovese leitet sich wahrscheinlich vom
lateinischen Sanguis Jovis ab, was fiir Blut des Jupiter steht.

Verbreitung

Keine andere Weinsorte ist in Italien so verbreitet wie
Sangiovese. Ausserhalb Italiens wird Sangiovese zum Beispiel
in Kalifornien, Argentinien oder Australien angepflanzt.

Aromatik & Stil

= Eher hell in der Farbe

= Aromen von Sauerkirsche und Johannisbeere

= Mittlerer bis voller Krper bei ausgepragter Saure

Synonyme
Viele Namen (je nach Region und Klon)

z.B. als Brunello in Montalcino. 3

Sangiovese zum Probieren ¢



Merlot

Die Sanfte

Herkunft

Merlot stammt aus dem Bordeaux-Gebiet und ist genetisch
eine Kreuzung von Cabernet Franc mit der heute kaum
bekannten Sorte Magdeleine Noire des Charentes.

Verbreitung

Als eine der weltweit meistangebauten Sorten finden wir
Merlot besonders prominent in Frankreich am rechten
Bordeauxufer, Italien sowie in den USA, in Chile und in Austra-
lien. In der Schweiz ist Merlot vor allem im Tessin verbreitet.

Aromatik & Stil

= Rund und weich

= Schwarze Kirsche, Brombeere, Pflaume
= Sanfte Tannine

Synonyme

Kaum/Keine Synonyme. (_)

Lust auf Merlot?

Grenache

Die Sonnenverwohnte

Herkunft
Spanien, vermutlich aus Aragén stammend.

Verbreitung

Sehr stark in Stidfrankreich (Chateauneuf-du-Pape, Roussillon,
Languedoc), in Italien, Spanien, sowie in Australien und
Kalifornien.

Aromatik & Stil

= Sidlich-vollmundig

= Rote Beeren und Friichte, leichte Wiirze, oft leichte Stisse
= Wenig Saure, weiche Tannine

Synonyme
Garnacha (Spanien), Cannonau (Sardinien), Alicante.
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Grenache-Weine in der Ubersicht







