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Sforzato Corte di Cama 2021

Sforzato di Valtellina DOCG
Mamete Prevostini
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Zum Wein

Die Trauben fiir diesen beeindruckenden Sforzato wachsen in verschiedenen Lagen. Hier
entstehen Veltlinerweine, die Kraft und Fllle mit Eleganz verbinden. Die Nebbiolo-
Trauben fir diesen Wein werden - vergleichbar mit der Herstellung des Amarone -
zunachst rund 100 Tage in gut bellfteten Raumen getrocknet. Anfang des
darauffolgenden Jahres beginnt die Vinifizierung der geschrumpften Trauben. Durch
diese Methode erreicht man eine héhere Konzentration und ein intensiveres Aroma. Der
Corte di Cama ist ein Veltliner Sforzato auf der Hohe der Zeit.
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Winzerportrait Mamete Prevostini

Mamete Prevostini, Besitzer
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Besitz: Familie Prevostini
Gutsleitung: Mamete Prevostini
Weinbereitung: Mamete Prevostini

Rot: Nebbiolo
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Aus diesem Grund

Martel-Einordnung

Mamete Prevostini ist ein qualitativer Leader im Veltlin. In dieser spektakularen, von langen
Trockenmauern terrassierten Landschaft setzt Mamete Prevostini Massstabe fur Qualitat und
zeitgemasse Stilistik.

Einzigartig

Das Besondere von Mamete Prevostini ist die ganzheitliche Perspektive fir die Region, die heute
extrem zerstuckelt ist. Fur die Flache von 1 ha sind teilweise rund 40 Vertrage notwendig. Nebbiolo
wird im Veltlin bewusst anders interpretiert als im Piemont. Weicher, verspielter, zuganglicher und
friher offen. Diese stilistische Handschrift verleiht den Weinen Eigenstandigkeit.

Uberblick

Das Weingut wurde vor rund 20 Jahren gegrindet und tragt den Namen seines Besitzers. Die Boden
sind mehrheitlich sandig und werden haufig mit jenen von Barbaresco verglichen. Sie tragen zu einer
feingliedrigen Tanninstruktur und aromatischen Prazision bei. Im Rebberg wie im Keller wir mit Liebe
und Sorgfalt gearbeitet. Sauberkeit ist zentral. Die aromatische Klarheit der Weine ist Ausdruck
dieser konsequenten Arbeitsweise. Die Stilistik ist modern, klar und prazise. Ziel ist es, die Herkunft
des Veltlins neu zu definieren und bestehende Vorurteile zu lberwinden.

Emotionen

Mamete Prevostini verbindet an den steilen Hangen des Veltlins unternehmerischen Mut mit
handwerklicher Prazision. Wir respektieren seinen Einsatz und sind Fans seiner eigenstandigen,
alpinen Weine.

«Der Nebbiolo-Magier der
Alpen.»

—— Martel Uber Mamete Prevostini

map3321 © Martel AG St.Gallen



Impressionen

map3321 © Martel AG St.Gallen



