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Terre a Terre 2018
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%@ Tannat, Malbec, Merlot
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QW Charcuterie, Grilladen, Kase & Kasegerichte

TERRE
ATERRE

aller Art, Rotes Fleisch

{Z} mittleres Reifepotential (bis etwa 10 Jahre nach
Ernte); kann an Komplexitat und Feinheit
gewinnen

Y, 1450 % Vol.
GENSA @ mittelschwerer Wein

O
A Gensac

Zum Wein

Chateau de Gensac ist das Weingut des umtriebigen Schweizers Jan Schirmann, es
gehort zu den besten Weinbaubetrieben der Region Gers/Armagnac. Der Rotwein Terre a
Terre ist eine Assemblage aus den Sorten Tannat (verantwortlich fir die markante
Struktur), Malbec (bringt die dunkle Farbe) und Merlot (bringt Frucht und
Vollmundigkeit). Wahrend 18 Monaten reift er in Barriques zu einem edlen, kraftvollen
und intensiven Wein heran.
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Frankreich / Sud-Ouest / Gers

Winzerportrait Chateau de Gensac

Jan Schiirmann, Besitzer

Weingut
G 2001
25h
=X a

Besitz: Jan Schiirmann
Gutsleitung: Jan Schiirmann
Weinbereitung: Julien Palacin

Weiss: Sémillon, Sauvignon Gris, Petit Corbou, Petit Manseng, Ugni Blanc, Colombard
Rot: Malbec, Merlot, Syrah/Shiraz, Tannat, Fer Servadou, Cabernet Sauvignon

............ Kalk, Lehm
Anbau
biologisch
zertifiziert
Keller

|\

Q Vegan
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Aus diesem Grund

Einordnung

Die Region Armagnac ist weltberihmt firr seine edlen Eau-de-vies. Nur sehr Wenigen ist bekannt,
dass hier auch hochwertige Weine produziert werden, hauptsachlich Weisswein aus lokalen
Rebsorten wie Gros Maseng. Eines der angesehensten Weingiter ist ohne Zweifel Chateau de
Gensac, welches vom umtriebigen Schweizer Jan Schiirmann mit viel Elan geleitet wird. Die Palette
reicht vom kernigen, 18 Monate im Barrique ausgebauten Rotwein Uber saftigen Rosé bis hin zum
trockenen, mineralischen Weisswein, der 6 Monate im Eichenfass ausgebaut wird

«Wenn Schweizer nach
Sudfrankreich auswandern,
kommt fantastischer Wein
dabei heraus.»

—— Martel Uber Gensac
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