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Zum Wein

Dieser Furmint stammt aus verschiedenen Lagen. Er ist die Visitenkarte des Weinguts
und ein qualitativer Uberflieger. Der trockene Weisswein wird im 300-Liter-Fass aus
ungarischem Holz vergoren und zeigt sich prazis, eigenstandig und klar in der Haltung.
In der Nase gelbe Steinfriichte, begleitet von Krautern und einer feinen floralen Note.
Am Gaumen dicht und fast viskos, zugleich von einer lebendigen Saure getragen, die
dem Wein Spannung und Balance verleiht. Ein Furmint mit Charakter und Tiefe,
hervorragend als Essensbegleiter. Eine echte Entdeckung und unglaublich viel Wein fiirs
Geld.
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Istvan Szepsy und Istvan Szepsy (Junior). die Besitzer

&Q 37 ha

Besitz: Familie Szepsy
Gutsleitung: Istvan Szepsy

Weiss: Furmint, Harslevelli, Muscat Lune

——— Vulkanisch
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Aus diesem Grund

Martel-Einordnung

Fur uns steht kein anderer Name so klar fur die qualitative Neudefinition dieser historischen Region.
Far kompromisslosen Furmint, flr Herkunft mit Prazision und fiir eine Haltung, die den Tokaj wieder
in die internationale Spitze geflihrt hat.

Einzigartig

Das Besondere an Istvan Szepsy ist die Verbindung aus historischer Tiefe und kompromissloser
Gegenwart. Die Familie ist seit 1632 im Tokaj tatig. Heute fliihrt Istvan Szepsy jun. das Weingut in
Mad und bewirtschaftet rund 40 Hektar in 19 Crus, verteilt auf sieben Dérfer. 83 Prozent der
Rebflachen liegen in klassifizierten Grand Cru Lagen. Szepsy hat entscheidend zur Klonselektion des
Furmint beigetragen und gilt als Wegbereiter der modernen Tokaj Weinkultur.

Uberblick

Tokaj liegt im Nordosten Ungarns am Fusse der Zemplén-Berge auf rund 400 Metern Giber Meer und
umfasst etwa 5’500 ha Rebflache. Das Klima ist gemassigt kontinental mit warmen Sommern und
kihlen Herbstnachten. Nebel aus den Talern von Bodrog und Tisza beguinstigen die Entwicklung von
Edelfaule, die Grundlage der klassischen AszU-Weine. Etwa 4 von 10 Jahrgangen bringen ideale
Bedingungen flr Edelfaule hervor. Die Bdden bestehen aus vulkanischem Gestein, teilweise von Lss
Uberdeckt. Auch Szepsys Rebflachen sind von Léss und vulkanischem Ton gepragt. Diese Bdden
speichern Wasser und verleihen den Weinen Struktur, Tiefe und eine feine Mineralitat. Die Reben
sind im Durchschnitt 40 Jahre alt. Die Bewirtschaftung erfolgt mit grosser Sorgfalt, die Ertrage sind
niedrig, jede Lese wird von Hand durchgeflihrt. Rund 70% der Produktion entfallen auf trockene
Weine, vor allem Furmint mit klarer, mineralischer Pragung. In geeigneten Jahren entstehen zudem
klassische AszU-Weine, die zu den grossen Sissweinen der Welt zahlen. m Betrieb arbeiten 34
Angestellte fiir 40 ha Rebflache. Diese personelle Dichte unterstreicht den hohen Anspruch in
Rebberg und Keller.

Emotionen

Wir sind beriihrt von der Konsequenz, mit der hier gearbeitet wird. Der Perfektionismus ist splrbar.
Hier wird gezeigt, welches Potenzial im Tokaj steckt. Es erfiillt uns mit Stolz, dieses renommierte
Weingut in unserem Sortiment zu flhren.

«Istvan Szepsy leistet einen
grossen Beitrag an die
internationale Weinkultur.»

—— Martel (iber Istvan Szepsy
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