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Château des Sarrins rosé 2025

Côtes de Provence AOP, bio
Sarrins

Cinsault, Grenache, Syrah, Mourvèdre, Rolle

2025

Provence

Côtes de Provence

Apéro, Apéro Riche, Asiatische Küche,
Charcuterie, Fischspeisen aller Art, Grilladen,
Pizza&Pasta & Risotto, Salat, Vegetarische
Gerichte aller Art

trinkbereit, jung zu konsumieren, kleines
Reifepotential (bis etwa 4 Jahre nach Ernte)

biologisch

13.00 % Vol.

leichter Wein

Sarrins

Zum Wein

Inmitten des provençalischen Hinterlandes von Sainte-Maxime und Cannes liegt die
Domaine des Sarrins, das zweite Weingut des angesehenen Champagnerproduzenten
Bruno Paillard. Mit biologischem Anbau werden exzellente Weine erzeugt, wie dieser
klassisch lachsfarbene Rosé aus den Sorten Grenache und Cinsault, ergänzt mit Syrah,
Mourvèdre und Rolle. Er begeistert mit seinen fruchtigen Zitrus- und Aprikosennoten
sowie mit seiner Würze.
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Frankreich / Provence / Côtes de Provence

Winzerportrait Château des Sarrins

Bruno Paillard, Besitzer

Weingut

1995

27 ha

Besitz: Familie Paillard

Weiss: Vermentino
Rot: Mourvèdre, Grenache/Cannonau, Syrah/Shiraz, Cabernet Sauvignon, Cinsault

Kies, Kalk, Ton

Anbau

biologisch
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Aus diesem Grund

Einordnung

Domaine des Sarrins bzw. die Ortschaft Saint Antonin liegt im Hinterland der Provence, gut 60 km
von der Küste bzw. von St-Tropez entfernt. Bruno Paillard kaufte das Gut 1995. Er ist ein äusserst
erfolgreicher Produzent von hochwertigem Champagner (sein Champagnerhaus Bruno Paillard hatte
er 1981 als 27-jähriger quasi aus dem Nichts erschaffen; er hatte dazu seinen Jaguar-Oldtimer
verkauft, um das nötige Startkapital zu haben!)

«Die Aromen der Provence in
jedem Tropfen Wein.»

 Martel über Sarrins
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