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Pinot Gris 2025

Zürich AOC
Erich Meier

Pinot Gris

2025

Zürich

Apéro Riche, Asiatische Küche, Geflügel, Pilz &
Pilzspeisen, Vegetarische Gerichte aller Art

trinkbereit, jung zu konsumieren, kleines
Reifepotential (bis etwa 4 Jahre nach Ernte)

konventionell

13.50 % Vol.

mittelschwerer Wein

Erich Meier

Zum Wein

Ein Pinot Gris vom Zürichsee mit Tiefgang und der feinen Handschrift Erich Meiers. Der
Wein wird im Stahltank und im Barriquefass ausgebaut. In der Nase entfaltet sich ein
vielschichtiges, kraftvolles Bouquet mit Anklängen von Birne und Mandarine, unterlegt
von einer kühlen Schiefernote, ergänzt durch florale Nuancen. Am Gaumen dicht und
voll, zugleich bemerkenswert frisch, mit feiner, gut eingebundener Säure. Samtige
Textur, insgesamt harmonisch.
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Schweiz / Zürich

Winzerportrait Weingut Erich Meier

Erich Meier, Besitzer
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Aus diesem Grund

Einordnung

Erich Meier steht seit Jahren für vielschichtige Topweine, die mit Komplexität und Charakter
begeistern. Manchmal arbeitet er Tag und Nacht, bis der Wein seine Vollendung erreicht hat – und
seinem Qualitätsanspruch gerecht wird. Bei der Kelterung gehört er zu den Wegbereitern, bei den
Reben dagegen setzt er auf die alten, bewährten Sorten, die am Zürichsee seit Jahrzehnten optimal
gedeihen. Dabei legt er Wert auf Nachhaltigkeit und achtet stets auf ein gutes Gleichgewicht – im
Rebberg ebenso wie im Wein selbst. So entstehen in Uetikon am See aus der konsequenten
Verbindung von traditioneller Weinkultur, Perfektionismus und einem feinen Gespür für Trends
Jahrgänge von höchster Qualität.

«Eine feine Nase für Trends –
bei der Kelterung und beim
Handwerk im Rebberg.»

 Martel über Erich Meier
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