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Wein geniessen.

Le Clos

Saumur Champigny AC
Clos Rougeard

%@ Cabernet Franc
)  Loire
©  saumur-Champigny

QW Grilladen, Nordafrikanische & libanesische
Kiiche, Pilz & Pilzspeisen, Rotes Fleisch,
Vegetarische Gerichte aller Art

{Z} grosses Reifepotential (in grossen Jahren
wahrend 20+ Jahren nach Ernte), kann an
Komplexitat und Feinheit gewinnen
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Clos Rougeard

Zum Wein

Eine Assemblage von rund 15 Cabernet Franc-Parzellen mit zusammen etwa 4,5 ha,
Uberwiegend auf lehm- und kalkhaltigen Béden. Die einzelnen Plots werden separat
gelesen, vinifiziert und ausgebaut. 2 Jahre Reifung in franzésischen Barriques
verschiedenen Alters, danach 3 Jahre Flaschenlager in den Tuffsteinkellern. Der Le Clos
bewahrt die Frucht des Cabernet Franc und zeigt zarte florale sowie wiirzige Noten.
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Frankreich / Loire / Saumur-Champigny

Winzerportrait Clos Rougeard

Weingut
T 1664
15 ha
=X
O Besitz: Familie Bouygues
[\
A Weiss: Chenin Blanc
(@) Rot: Cabernet Franc
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Aus diesem Grund

Martel-Einordnung

Clos Rougeard zahlt zu den pragenden Weingutern der Loire und gilt als internationale Referenz flir
Cabernet Franc. Die Domaine zeigt, dass Cabernet Franc aus Saumur-Champigny zu den ganz
grossen Rotweinen Frankreichs gehért.

Einzigartig

Sehr alte Reben, teils Uber hundertjahrig, bilden das Fundament. Die Ertrage bleiben durchgehend
niedrig und sichern die Strahlkraft der Weine.

Uberblick

Die Geschichte von Clos Rougeard reicht weit zuriick. Die Lage Les Poyeux ist seit 1664
dokumentiert. Heute umfasst das Gut rund 15 ha Rebflache rund um Saumur. Hier stehen Reben,
Uberwiegend Cabernet Franc, auf kalkhaltigen Tonbdden. Bewirtschaftet wird seit jeher ohne
synthetische Pflanzenschutzmittel. Spontane Garung in tulpenférmigen Betontanks. In kiihlen
Tuffsteinkellern werden die Rotweine gut 2 Jahre lang in Barriques ausgebaut.

Emotionen

Als uns Clos Rougeard nach langerem Austausch spontan zu sich einlud, liessen wir buchstablich
alles stehen und liegen und fuhren an die Loire. Diese Weine vereinen Tiefe, Prazision und Eleganz
auf seltene Weise und berlhren uns genau deshalb so sehr.

«Eine neue Dimension fiir
Cabernet Franc.»

—— Martel Uber Clos Rougeard
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Impressionen
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