Martel.

Wein

geniessen.
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Chardonnay

2023

Burgund

Cote de Beaune

Fischspeisen aller Art, Gefligel, Hummer & Krustentiere, Pilz & Pilzspeisen, Schwein

mittleres Reifepotential (bis etwa 10 Jahre nach Ernte); kann an Komplexitat und
Feinheit gewinnen

biologisch
13.00 % Vol.
mittelschwerer Wein

Rémi Jobard
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Frankreich / Burgund / Cote de Beaune

Winzerportrait Domaine Rémi Jobard

Rémi Jobard, Besitzer

& 9 ha

Besitz: Rémi Jobard
Gutsleitung: Rémi Jobard
Weinbereitung: Rémi Jobard

Weiss: Chardonnay
Rot: Pinot Noir

............ Kalk

Exklusivitat in Deutschschweiz/Tessin
\

i% biologisch
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Aus diesem Grund

Einordnung

Rémi Jobard bewirtschaftet 9 ha Reben. Er arbeitet traditionell und lehnt Holzgeschmack im Wein ab.
Deswegen arbeitet er unter anderem mit dsterreichischen Stockinger-Fassern und -Fudern. Seine
Weine sind klar und herrlich frisch. Unser Tipp: Bellftung hilft den Jobard-Weinen, sich zu 6ffnen und
zu entwickeln.

«Grandios und immer auf der
Suche nach dem Optimum.»

—— Martel (iber Rémi Jobard
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