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Zum Wein

Der Le Rosé Nuances Chateau de Pibarnon ist mehr als nur eine Nuance besser. Es ist
ein faszinierender Rosé fiir Fortgeschrittene und eine besonders hochwertige Raritat.
Der in Amphoren vergorene Wein verbindet stdliche Leichtigkeit mit seridser Tiefe. Wir
sind begeistert von der Kombination seiner wiirzig-mediterranen Noten - Rosmarin,
Salbei und Estragon - mit einer dezenten, rotfruchtigen Aromatik. Am Gaumen zeigt er
Substanz, bleibt jedoch herrlich leichtfiissig. Ein Rosé, der zu jeder Jahreszeit passt und
besonders als Speisebegleiter eine hervorragende Figur macht.
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Winzerportrait Chateau de Pibarnon

Eric Comte de St. Victor, Besitzer

Weingut
1977
50 h
ES a

Besitz: Eric de Saint Victor
Gutsleitung: Eric de Saint Victor
Weinbereitung: Marie Laroze

Weiss: Clairette
Rot: Mourvédre

............ Kalk

biologisch
zertifiziert
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Aus diesem Grund

Einordnung

Chateau de Pibarnon gehdrt zu den renommiertesten Weinen der Region Provence. Die Eltern des
heutigen Besitzers Comte Eric de Saint-Victor hatten es 1975 gegriindet. Es liegt versteckt auf einem
(ehemaligen) Telegrafenhiigel. Friiher stand hier eine Spiegeltelegrafenstation, die Toulon mit Paris
verband. Das heisst, man befindet sich hier auf der hochsten Hohe des Anbaugebietes weitab von
den Nebeln der Taler.

Die Rebberge sind in einem ausgedehnten Rund angelegt, geschiitzt vor den Mistralwinden, um den
Trauben nach Slidosten ausgerichtet die beste Position einzurdumen. Dies ermdéglicht eine langsame
Reifung und lasst so die Aromen besonders hervortreten. Das stilvolle Schloss und die spektakulare
Lage bilden den idealen Rahmen flr diese Rotweinspezialitat, die mehrere Jahre reifen sollte.

«Konig der Provence dank
einzigartiger Rebberge inmitten
der Higel.»

—— Martel tUber Pibarnon
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