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Vigne di Montornello 2020

Chianti Classico Gran Selezione DOCG,bio
Tenuta di Bibbiano

Sangiovese

2020

Toskana

Chianti Classico

Charcuterie, Italienische Speisen aller Art,
Lamm, Pilz & Pilzspeisen, Rotes Fleisch,
Trüffelgerichte, Wild

grosses Reifepotential (in grossen Jahren
während 20+ Jahren nach Ernte), kann an
Komplexität und Feinheit gewinnen

biologisch

14.50 % Vol.

schwerer Wein

Tenuta di Bibbiano

Zum Wein

Ein Cru aus dem Montornello-Weinberg, einer relativ kühlen, nordost-orientierten
Hanglage. Der Wein reift 30 Monate in 500-Liter-Tonneaux, im Betontank und in der
Flasche. Dieser saftige, gleichzeitig kräftige und sanfte Wein ist ein Prototyp eines
klassischen, hochwertigen Chianti Classico. Wir schätzen die dichte Struktur des
Montornello und seine lebendige Frische. Der Wein überzeugt uns mit seiner intensiven
Frucht (Kirsche, reife rote Früchte) und einem Hauch von Unterholz und Gewürzen.
Langer Abgang.
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Italien / Toskana / Chianti Classico

Winzerportrait Tenuta di Bibbiano

Tommaso Marrocchesi Marzi, der Besitzer

Weingut

1865

37 ha

Besitz: Tommaso Marrocchesi Marzi
Gutsleitung: Davide Biagiotti
Weinbereitung: Davide Biagiotti und Maurizio Castelli

Rot: Sangiovese

Ton

Nur bei Martel erhältlich

Anbau

biologisch
zertifiziert
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Aus diesem Grund

Martel-Einordnung

Tenuta di Bibbiano steht für klassischen Chianti Classico aus biologischer Bewirtschaftung in den
Hügeln von Castellina. Das historische Gut verbindet eine lange Tradition mit einem Stil, der auf
Eleganz, Balance und klaren Ausdruck des Sangiovese setzt. Hier entstehen Weine mit etwas reiferer
und wärmerer Stilistik.

Einzigartig

Tenuta di Bibbiano umfasst einen ganzen Hügel in der Landschaft rund um Castellina in Chianti.
Insgesamt gehört viel Umschwung zur Tenuta, von dem nur ein kleiner Teil mit Reben bepflanzt ist.
Weite Flächen sind Wald und Wiesen. Diese Umgebung prägt die Atmosphäre des Gutes stark.
Biodiversität, natürliche Vegetation und eine reiche Tierwelt gehören hier selbstverständlich zum
Landschaftsbild.

Überblick

Von den rund 200 ha Gesamtfläche werden etwa 37 ha für den Weinbau genutzt. Die Rebflächen
liegen auf den Hügeln rund um das historische Gut und sind eingebettet in grosse Wald- und
Wiesenflächen. Bewirtschaftet wird konsequent biologisch. Ziel ist ein klassischer Ausdruck des
Chianti Classico, der Herkunft und Tradition respektiert und gleichzeitig eine präzise und
harmonische Stilistik zeigt. Die leicht tiefer gelegenen Rebberge führen zu einem etwas reiferen und
runderen Ausdruck als bei einigen höher gelegenen Lagen der Region.

Emotionen

Die Tenuta di Bibbiano ist ein historisches Gut, das stark mit der Natur verbunden ist. Das spürt man.
Die Weine wirken entsprechend harmonisch und klassisch. Sangiovese mit Wärme und Eleganz.

«Klassischer Chianti mit Wärme
und Eleganz.»

 Martel über Tenuta di Bibbiano
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Impressionen


