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Jardin d'Ulysse

Blanc de Blancs extra brut
Champagne Ulysse Collin

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Champagne

Apéro Riche, Geflügel, Hummer & Krustentiere,
Kaviar, Pilz & Pilzspeisen, Weichkäse

trinkbereit, mit weiterem Reifepotential in der
Flasche

naturnah

12.50 % Vol.

leichter Wein

Champagne Ulysse Collin

Zum Wein

Die Weinberge für diesen Weltklasse-Champagner befinden sich im Herzen des Dorfes
Congy und insbesondere auf dem Gelände des Anwesens, nur wenige Meter vom
Weinkeller und dem Haus der Familie entfernt. Deshalb der Name Jardin, Garten. Diese
Parzelle wird gemeinhin und historisch Le Clos genannt. Sie ist zum Teil nach Norden
(70%) und zum Teil nach Süden (30%) ausgerichtet. Es ist die einzige Parzelle, die mit
den drei wichtigsten Rebsorten (Chardonnay, Pinot Noir und Meunier) bepflanzt ist. Jede
Besonderheit dieser Parzelle trägt zur originellen Signatur der Cuvée bei. Eine
Mindestreifezeit von 72 Monaten auf der Hefe nach der Flaschenabfüllung sorgt für
perfekte Balance. Der Le Jardin d'Ulysse überzeugt mit ausgewogenen Noten von
grünem Apfel und schönen Muskatnoten. Er ist mittelkräftig und zeigt Rasse und Klasse.
Ein weiniger Champagner, der Eleganz und Kraft vereint. Viel Konzentration, Spannung
und Ausdruck. Le Jardin d’Ulysse wird mit weiteren Jahren in der Flasche noch an Kraft
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gewinnen und weiter zulegen.
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Frankreich / Champagne / Coteaux du Petit Morin und Coteaux du Sézannais

Winzerportrait Champagne Ulysse Collin

Olivier Collin, Besitzer

Weingut

2003

8.7 ha

Besitz: Olivier Collin
Gutsleitung: Olivier Collin
Weinbereitung: Olivier Collin

Weiss: Chardonnay
Rot: Pinot Noir/Blauburgunder, Pinot Meunier

Lehm, Löss, Mischböden, Kreide

Nur bei Martel erhältlich
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Aus diesem Grund

Einordnung

In nur zwei Jahrzehnten erschuf Olivier Collin mit Hilfe seiner Frau Sandra Zaragoza in einer bis dahin
wenig bekannten Region der Champagne (Coteaux du Petit Morin und Coteaux du Sézannais) ein
wahres Wunder. Ihr Stil ist geprägt vom burgundischen Weinverständnis: Jede Cuvée kommt jeweils
aus einer einzigen Parzelle. Die Champagner von Ulysse Collin sind alle Extra brut und immer
unglaublich frisch, komplex, tiefgründig und ausgewogen. Unvergesslich gut. «Ich musste klare
Entscheidungen treffen, wenn ich nicht im Meer der Champagnerproduzenten untergehen wollte»,
erklärt Olivier Collin sein Erfolgsgeheimnis. Er schuf seinen eigenen Stil und blieb ihm treu. In
Erinnerung an einen seiner Vorfahren, der Küfer war, baut Olivier Collin seine Champagner im Holz
aus und lässt sie dort lange reifen. Weder filtriert er seine Weine noch schönt er sie. Erst musste der
studierte Jurist Olivier Collin vor Gericht beschwerlich dafür kämpfen, das Familienweingut aus einer
Verpachtung zu lösen. In der Folge startete er mit einem Minimum. Mehr als ein gebrauchter Traktor
und ein alter Pflug lagen am Anfang nicht drin. Wichtiger als Geld waren Enthusiasmus und die Vision
eines grossen Terroir-Champagners. Der Rest ist Geschichte. Heute gehört Ulysse Collin ohne Zweifel
zu den ultimativ besten Cru-Champagnerhäusern.

«Genialer Terroir-Champagner
der absoluten Spitzenklasse.»

 Martel über Champagne Ulysse Collin
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Impressionen


