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Sauvignon Blanc Chlapf 2023

St. Gallen AOC
Weinbau Grob

Sauvignon Blanc

2023

St. Gallen

Asiatische Küche, Fischspeisen aller Art,
Meeresfrüchte, Vegetarische Gerichte aller Art

trinkbereit, jung zu konsumieren, kleines
Reifepotential (bis etwa 4 Jahre nach Ernte)

naturnah

13.00 % Vol.

mittelschwerer Wein

Weinbau Grob

Zum Wein

Die Trauben für diesen unkonventionellen Sauvignon Blanc stammen vom Buechberg in
st.gallischen Weindorf Thal. Ausbau ein Jahr im Barrique. Verzicht auf Filtration,
Schönung und Schwefelung. Für den Sauvignon Blanc Chlapf werden die weissen
Trauben wie ein Rotwein ausgebaut, mit langer Maischestandzeit. So entsteht ein
St.Galler Orangewein, der Freude macht.
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Schweiz / St. Gallen

Winzerportrait Weinbau Grob

Philipp Grob, Besitzer

Weingut

Besitz: Philipp Grob

Kalk, Nagelfluh, Sandstein

Anbau

biodynamisch

Keller

Vegan



wgr1723 © Martel AG St.Gallen

Aus diesem Grund

Einordnung

Gleich hinter dem St.Galler Stiftsbezirk, einem Weltkulturerbe, keltert Philipp Grob Wein aus
regionalen Trauben, die in drei verschiedenen Anbaugebieten des Kantons St.Gallen wachsen. Grob
ist ein Quereinsteiger. Wein war für ihn Liebe auf den ersten Schluck. Unter dem Namen «Chlapf -
Weingut Philipp Grob» produziert er seine Weine wie zu Grossvaters Zeiten: extrem naturbelassen.
Keine Herbizide. Spontane Vergärung. Ausbau ein Jahr im Barrique. Er verzichtet auf Filtration,
Schönung und auf Schwefel. Weil Philipp Grob den Wein aus den verschiedenen Lagen exakt gleich
keltert und ausbaut, kommen die Eigenheiten der einzelnen Terroirs auf faszinierende Weise zum
Vorschein. Das macht diese Weine für uns so spannend.

«Natur pur - spannende Terroir-
Weine aus dem Kanton
St.Gallen.»

 Martel über Weinbau Grob
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