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Les Maillons

Blanc de Noirs extra brut
Champagne Ulysse Collin
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Champagne Ulysse Collin

Zum Wein

Les Maillons ist eine Parzelle an den Hangen des Sézannais, einem Terroir, das sonniger
ist als die Hange des Petit Morin. Olivier Collin beginnt die Weinlese immer mit dieser
Pinot-Noir-Parzelle, deren durchschnittliche Reife im letzten Jahrzehnt bei 11.2° lag.
Obwonhl diese 1971 angepflanzte Parzelle nach Osten ausgerichtet ist, sind die Trauben
immer schmackhaft und die Weine behalten die Vorteile dieser Ausrichtung in der
Finesse und der Textur am Gaumen. Der Boden ist 80 cm tief, lehmig und eisenreich.
Das Muttergestein besteht hier aus der reinen, weichen Kreide. Dieser Boden verfiigt
Uber Eigenschaften, die sich perfekt fur den Ausdruck dieses grossen Pinot Noir (100%)
aus der Champagne eignen. Der Blanc de Noirs Les Maillons ist ein brillanter Pinot-
Champagner zum Traumen mit komplexen Aromen. Gelbfruchtig, etwas Zitrus und
Johannisbeere. Druckvoll und stahlig, gepaart mit einer sagenhaft schénen Salzigkeit.
Dezente Holzaromen. Dieser Champagner besticht durch seine grandiose Perlage.

ulc27xx © Martel AG St.Gallen



Pragnante Struktur und wunderbar passende Kalknoten. Enorme Lange. Der Les Maillons
ist ein Uberflieger-Champagner und eine Offenbarung.
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Frankreich / Champagne / Coteaux du Petit Morin und Coteaux du Sézannais

Winzerportrait Champagne Ulysse Collin

Olivier Collin, Besitzer

Weingut
T 2003
8.7h
== a

Besitz: Olivier Collin
Gutsleitung: Olivier Collin
Weinbereitung: Olivier Collin

Weiss: Chardonnay
Rot: Pinot Noir/Blauburgunder, Pinot Meunier

=== Lehm, L6ss, Mischbdden, Kreide
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Aus diesem Grund

Einordnung

In nur zwei Jahrzehnten erschuf Olivier Collin mit Hilfe seiner Frau Sandra Zaragoza in einer bis dahin
wenig bekannten Region der Champagne (Coteaux du Petit Morin und Coteaux du Sézannais) ein
wahres Wunder. |hr Stil ist gepragt vom burgundischen Weinverstandnis: Jede Cuvée kommt jeweils
aus einer einzigen Parzelle. Die Champagner von Ulysse Collin sind alle Extra brut und immer
unglaublich frisch, komplex, tiefgriindig und ausgewogen. Unvergesslich gut. «Ilch musste klare
Entscheidungen treffen, wenn ich nicht im Meer der Champagnerproduzenten untergehen wollte»,
erklart Olivier Collin sein Erfolgsgeheimnis. Er schuf seinen eigenen Stil und blieb ihm treu. In
Erinnerung an einen seiner Vorfahren, der Kifer war, baut Olivier Collin seine Champagner im Holz
aus und lasst sie dort lange reifen. Weder filtriert er seine Weine noch schént er sie. Erst musste der
studierte Jurist Olivier Collin vor Gericht beschwerlich dafir kampfen, das Familienweingut aus einer
Verpachtung zu lésen. In der Folge startete er mit einem Minimum. Mehr als ein gebrauchter Traktor
und ein alter Pflug lagen am Anfang nicht drin. Wichtiger als Geld waren Enthusiasmus und die Vision
eines grossen Terroir-Champagners. Der Rest ist Geschichte. Heute gehort Ulysse Collin ohne Zweifel
zu den ultimativ besten Cru-Champagnerhdusern.

«Genialer Terroir-Champagner
der absoluten Spitzenklasse.»

—— Martel Gber Champagne Ulysse Collin
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