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Wein geniessen.

Brindlmayer Extra brut

Osterreichischer Qualitatssekt
BrandIimayer

Pinot Noir, Chardonnay
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Geflligel, Vegetarische Gerichte aller Art
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Extra Brut

~NDLMA @ mittelschwerer Wein
/(% BrindIlmayer

Zum Wein

Willi Briindlmayer ist ein Pionier der klassischen Schaumweinproduktion in Osterreich.
Seit 1989 widmet er sich verstarkt den perlenden Weinen, die er nach der traditionellen
Champagner-Methode vinifiziert. Der Extra Brut ist eine Assemblage aus Pinot Noir und
Chardonnay. Die Grundweine werden in Holzfassern ausgebaut. Bei diesem Schaumwein
mischen sich zarte Frucht- tdne mit leichten Hefenoten. Trocken, mit feiner, cremiger
Mousse im Gaumen.
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Osterreich / Niederésterreich

Winzerportrait Weingut Brundlmayer

Rechts Willi und Edwige BrindIimayer, Besitzer

Weingut

O Besitz: Familie Brundlmayer, Willi und Edwige
Gutsleitung: Andreas Wickhoff MW, Thomas Klinger Sales p.p.a.
/ \ Weinbereitung: Keller Jan Palutka, Christopher Forst, Weingarten Christoph Nastl

5 Weiss: Grlner Veltliner, Riesling
? Rot: Pinot Noir, Zweigelt

Anbau

biologisch
zertifiziert
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Aus diesem Grund

Martel-Einordnung

BrundIimayer steht fir den puren Ausdruck von Qualitat. Saubere Arbeit, klare Weine,
beeindruckende Konstanz. In jeder Preisklasse entstehen Weine auf hohem Niveau. Brindlmayer ist
eine Referenz fiir Schaumweine in Osterreich, zeigt ausserordentlich spannende Lagenunterschiede
beim Griinen Veltliner und gilt als eines der vollstandigsten Weinguter des Landes. Ein
Osterreichisches Weingut mit internationaler Ausstrahlung und sicherem Wert.

Einzigartig

Riesling und Grlner Veltliner von Weltklasse pragen das Profil. Die besondere Stellung ergibt sich
aus der Kombination bedeutender Lagen, darunter rund 10 ha im Zdbinger Heiligenstein, einer
pionierhaften naturnahen Bewirtschaftung im Lyra-System und einem klar definierten, reduzierten
Stil. Briindimayer zahlt zudem zu den pragenden Betrieben im désterreichischen Spitzensekt.

Uberblick

Vulkanische Bdden, karges Gestein und kiihle Nachte bilden die Grundlage flr strukturierte Weine
mit ausgepragtem Herkunftsprofil. Die Rebhange des Kamptals liegen auf 200 bis 300 m 4. M. und
sind vor kalten Nordwestwinden geschutzt. Steinige Terrassen speichern tagsiber Warme, nachts
sorgt kiihle Waldluft fir Abkihlung. Im 2012 neu gestaltete Keller arbeitet Briindimayer konsequent
mit Schwerkraft. Der Betrieb ist bio-zertifiziert, baut vegan aus (nicht zertifiziert) und liest trotz
Grosse alles von Hand. Willi Briindimayer z&hlt zu den meist ausgezeichneten Winzern Osterreichs.

Emotionen

Wir sind bekennende Briindimayer-Fans. Ihnen gelingt alles: Griiner Veltliner, Riesling, Schaumwein,
Rosé, Rotwein. Briindlmayer gehort zu den grossen Konnern. Trotz betrachtlicher Grdsse bleibt die
Qualitat bei Brundlmayer stabil und hoch. Kompliment.

«Briindlmayer ist Garant fir
osterreichische Spitzenqualitat.»

—— Martel Gber Briindimayer
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