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L.a Dame de Montrose 2014

St-Estephe AC
Chateau Montrose

%@ Merlot, Cabernet Sauvignon
2014

()  Bordeaux
©  St-Estéphe

QW Hartkase, Pilz & Pilzspeisen, Rotes Fleisch

{:{} grosses Reifepotential (in grossen Jahren
wahrend 20+ Jahren nach Ernte), kann an
Komplexitat und Feinheit gewinnen

Y4 13.50 % Vol.

6] mittelschwerer Wein

O A
A Chateau Montrose

Zum Wein

Dieser Zweitwein ist so gut wie mancher Erstwein wichtiger Bordeaux-Produzenten in
der noblen Montrose-Nachbarschaft und damit fir die hohe Qualitat preiswert. Der
Dame de Montrose prasentiert viel rote Frucht und Noten von Erdbeeren, Himbeeren,
Johannisbeeren. Gestutzt sind diese Aromen von viel Struktur und einer ungemeinen
Dichte und Spannung. Ein intensiver, packender Wein.

mor2714

© Martel AG St.Gallen



Frankreich / Bordeaux / St-Estephe

Winzerportrait Chateau Montrose

Pierre Graffeuille, Gutsleiter

Weingut
1815
95 h
=X a

Besitz: Martin und Olivier Bouygues
Gutsleitung: Pierre Graffeuille
Weinbereitung: Vincent Decup

Rot: Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

== Kijes, Sand, Ton
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Aus diesem Grund

Einordnung

Chateau Montrose, der bordelaiser "Rosenberg" im Norden des Médoc, geniesst die wohl schonste
der Spitzenlagen der Region: eine wohltemperierte Hanglage direkt auf die klimaregulierende
Gironde.

«Wir staunen noch immer tiber
diesen imposanten Barrique-
Keller.»

Martel Gber Chateau Montrose
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