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Zum Wein

Trinken wie Gott in Sudfrankreich. Les Restanques de Pibarnon ist ein wunderbarer
Wein, der flr gute Laune sorgt: Noch eine Flasche, bitte! Uns gefallen seine
rotfruchtigen und wirzigen Aromen und die weichen Tannine. Sein etwas héherer Anteil
an Grenache (30%) macht ihn angenehm weich und friih zuganglich. Typisch flir das
Chateau de Pibarnon besteht der Rest der Cuvée hauptsachlich aus Mourvedre.
Biologischer Weinbau, Handlese und schonender Ausbau garantieren eine hohe Qualitat
und viel Trinkfreude.
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Winzerportrait Chateau de Pibarnon

Eric Comte de St. Victor, Besitzer

Weingut
1977
50 h
ES a

Besitz: Eric de Saint Victor
Gutsleitung: Eric de Saint Victor
Weinbereitung: Marie Laroze

Weiss: Clairette
Rot: Mourvédre
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Aus diesem Grund

Einordnung

Chateau de Pibarnon gehdrt zu den renommiertesten Weinen der Region Provence. Die Eltern des
heutigen Besitzers Comte Eric de Saint-Victor hatten es 1975 gegriindet. Es liegt versteckt auf einem
(ehemaligen) Telegrafenhiigel. Friiher stand hier eine Spiegeltelegrafenstation, die Toulon mit Paris
verband. Das heisst, man befindet sich hier auf der hochsten Hohe des Anbaugebietes weitab von
den Nebeln der Taler.

Die Rebberge sind in einem ausgedehnten Rund angelegt, geschiitzt vor den Mistralwinden, um den
Trauben nach Slidosten ausgerichtet die beste Position einzurdumen. Dies ermdéglicht eine langsame
Reifung und lasst so die Aromen besonders hervortreten. Das stilvolle Schloss und die spektakulare
Lage bilden den idealen Rahmen flr diese Rotweinspezialitat, die mehrere Jahre reifen sollte.

«Konig der Provence dank
einzigartiger Rebberge inmitten
der Higel.»

—— Martel tUber Pibarnon
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