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Cava MIM Natura 2019

brut nature Reserva, bio
Vins el Cep

Xarel-lo, Macabeo, Parellada, Chardonnay

2019

Cava

Valls d’Anoia-Foix

Apéro, Apéro Riche, Fischspeisen aller Art,
Geflügel, Vegetarische Gerichte aller Art

trinkbereit, mit weiterem Reifepotential in der
Flasche

biologisch

12.00 % Vol.

leichter Wein

Vins el Cep

Zum Wein

Für den trockenen MIM brut nature Reserva werden beste Trauben von alten Rebstöcken
gekeltert. Der Wein reift über 24 Monate auf der Hefe und wird so zum Reserva.
Lebendige Frische harmoniert mit Eleganz und Klasse. In Sachen Genuss und Preis
schwer zu überbieten.
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Spanien / Cava / Valls d’Anoia-Foix

Winzerportrait Vins el Cep

Maite Esteve, Besitzerin

Weingut

1980

175 ha

Besitz: 4 Familien: Esteve, Carreras, Parera, Masana
Gutsleitung: Maite Esteve
Weinbereitung: Maite Esteve und Josep Ma Gil

Weiss: Xarel-lo, Macabeo, Parellada, Chardonnay
Rot: Cabernet Sauvignon, Merlot, Pinot Noir/Blauburgunder, Syrah/Shiraz, Tempranillo

Sand, Ton

Nur bei Martel erhältlich

Anbau

biologisch
zertifiziert

Keller

Vegan-zertifiziert
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Aus diesem Grund

Einordnung

Das Weingut Vins El Cep ist einer der nur 25 Cava-Betrieben von gut 290, die selber Trauben
produzieren und sie auch selber zu Schaumwein verarbeiten. Dabei zählen sie auf einen
unglaublichen Fundus von alten Rebstöcken. Das hervorragende Terroir für diese Schaumweine
erkannten die ursprünglichen Besitzer dieser Finca in Katalonien bereits im Jahre 1499. Eine
wunderbare Verbindung von Leidenschaft, Historie und Qualität.

«1980 von vier Freunden
gegründet und heute von deren
vier Töchtern geführt.»

 Martel über Vins el Cep
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Impressionen


