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Castello La Leccia 2021

Chianti Classico Riserva DOCG, bio

La Leccia

Zum Wein
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Sangiovese, Malvasia Nera

2021

Toskana

Chianti Classico

Charcuterie, Italienische Speisen aller Art,
Lamm, Pilz & Pilzspeisen, Rotes Fleisch,
Triffelgerichte, Wild

mittleres Reifepotential (bis etwa 10 Jahre nach
Ernte); kann an Komplexitat und Feinheit
gewinnen

biologisch

14.50 % Vol.

mittelschwerer Wein

La Leccia

Der Riserva-Qualitat des Weinguts Castello La Leccia stammt von 15 bis 20 Jahre alten

Sangiovese-Rebstdcken der besten Parzellen, dazu kommt ein wenig Malvasia. Intensive

Veilchen-Aromen in der Nase und mineralische Noten im Gaumen verschmelzen zu

einem Wein mit beeindruckender Intensitat.
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Italien / Toskana / Chianti Classico

Winzerportrait Castello La Leccia

Guido Orzalesi, Onologe

Weingut
T 1920
17 h
== a

Besitz: Rolf Andreas Sonderegger
Gutsleitung: Guido Orzalesi
Weinbereitung: Paolo Salvi

Rot: Sangiovese

= Kalk, Galestro

ks Nur bei Martel erhatiich
\

biologisch
zertifiziert

Keller

@ Vegan
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Aus diesem Grund

Martel-Einordnung

Wow, was flr eine Traumlage! Hoch Uber den Higeln bei Castellina im Herzen des Chianti Classico
liegt Castello La Leccia. Das Weingut steht fur klassischen Sangiovese aus biologischer
Bewirtschaftung und flir eine Stilistik, die Herkunft und Tradition unverfalscht widerspiegelt.

Einzigartig

Das Besondere an Castello La Leccia ist seine eindrucksvolle Lage rund um das historische Castello.
Die Rebberge breiten sich auf den Higeln des Chianti Classico aus und bieten eine weite Aussicht
Uber die toskanische Landschaft bis in Richtung Siena. Zypressen, Walder und sanfte Hlgel pragen
das Bild. Diese Hohenlagen geben dem Sangiovese hier eine besondere Klarheit und Eleganz und
pragen den urspringlichen Chianti-Stil der Weine.

Uberblick

Die Rebflachen liegen rund um das Castello bei Castellina in Chianti auf Héhen zwischen 300 und
500 m U. M. Die nach Suden und Stdwesten ausgerichteten Parzellen wachsen auf lehmigen,
kalkhaltigen Béden. Bewirtschaftet werden die insgesamt 17 ha Rebflache konsequent biologisch.
Begrinung mit Gerste, Senf und Klee férdert die Biodiversitat, organische Dlingung und Kompost aus
Trester und Stielen starken das Bodenleben. Der Einsatz von Kupfer und Schwefel wird bewusst aufs
Minimum beschrankt. Im Keller werden die Trauben parzellenweise verarbeitet. Die Garung erfolgt
spontan in Edelstahltanks. Anschliessend entwickeln sich die Weine in Betonbehaltern sowie in
grossen und kleineren Holzfassern weiter.

Emotionen

Die Lage wirkt auf uns magisch. Weite Higel, Zypressen und das historische Castello sind ein
Toskana-Traum. Klassische, unverfalschte Chianti. Salute!

«Unverfalschte Bio-Chiantis aus
einer Traumlage.»

—— Martel Uber Castello La Leccia
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