)

Martel.
Wein geniessen.

Maillons rosé

Rosé de Saignée extra brut
Champagne Ulysse Collin

CHAMPAGNE

Ulysse Collin

Rost de Shignee

Zum Wein

Pinot Noir

Champagne

Apéro Riche, Geflligel, Hummer & Krustentiere,
Kaviar, Pilz & Pilzspeisen, Weichkase

trinkbereit, mit weiterem Reifepotential in der
Flasche

naturnah
12.50 % Vol.
mittelschwerer Wein

Champagne Ulysse Collin

Der Rosé de Saignée des Maillons ist eine Cuvée, deren Trauben aus der gleichen

Parzelle wie der Blanc de Noirs stammen. Ein bestimmter Teil der Parzelle ist fur die

Herstellung dieser Cuvée bestimmt, um eine héhere phenolische Reife und auch

geringere Ertrage flr eine natlrliche Konzentration der Aromen im Geiste grosser

Burgunderweine zu erzielen. Die Maischegarung variiert je nach Jahrgang zwischen 24

und 36 Stunden, um das Wesentliche der Trauben bei perfektem Gesundheitszustand zu

extrahieren. Die Produktion von Rosé de Saignée ist in der Champagne verschwindend

gering und die Maillons stellen mit einer 60 Monate lange Reifung auf der Hefe nach der

Flaschenabfiillung die Referenz in diesem Bereich dar. Herrliche Himbeeraromen werden

durch Noten von Zitrusfriichten, Gewurzen und Anklangen von Minze erganzt. Ein recht

vollmundiger Spitzenschaumwein aus Pinot Noir mit frischer Saure. Saftigkeit, schéner

Trinkfluss und ein schier endloser Abgang lassen einen in den siebten Rosé-
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Champagner-Himmel schweben.
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Frankreich / Champagne / Coteaux du Petit Morin und Coteaux du Sézannais

Winzerportrait Champagne Ulysse Collin

Olivier Collin, Besitzer

Weingut
T 2003
8.7h
== a

Besitz: Olivier Collin
Gutsleitung: Olivier Collin
Weinbereitung: Olivier Collin

Weiss: Chardonnay
Rot: Pinot Noir/Blauburgunder, Pinot Meunier

=== Lehm, L6ss, Mischbdden, Kreide

ks Nur bei Martel erhatiich
\
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Aus diesem Grund

Einordnung

In nur zwei Jahrzehnten erschuf Olivier Collin mit Hilfe seiner Frau Sandra Zaragoza in einer bis dahin
wenig bekannten Region der Champagne (Coteaux du Petit Morin und Coteaux du Sézannais) ein
wahres Wunder. |hr Stil ist gepragt vom burgundischen Weinverstandnis: Jede Cuvée kommt jeweils
aus einer einzigen Parzelle. Die Champagner von Ulysse Collin sind alle Extra brut und immer
unglaublich frisch, komplex, tiefgriindig und ausgewogen. Unvergesslich gut. «Ilch musste klare
Entscheidungen treffen, wenn ich nicht im Meer der Champagnerproduzenten untergehen wollte»,
erklart Olivier Collin sein Erfolgsgeheimnis. Er schuf seinen eigenen Stil und blieb ihm treu. In
Erinnerung an einen seiner Vorfahren, der Kifer war, baut Olivier Collin seine Champagner im Holz
aus und lasst sie dort lange reifen. Weder filtriert er seine Weine noch schént er sie. Erst musste der
studierte Jurist Olivier Collin vor Gericht beschwerlich dafir kampfen, das Familienweingut aus einer
Verpachtung zu lésen. In der Folge startete er mit einem Minimum. Mehr als ein gebrauchter Traktor
und ein alter Pflug lagen am Anfang nicht drin. Wichtiger als Geld waren Enthusiasmus und die Vision
eines grossen Terroir-Champagners. Der Rest ist Geschichte. Heute gehort Ulysse Collin ohne Zweifel
zu den ultimativ besten Cru-Champagnerhdusern.

«Genialer Terroir-Champagner
der absoluten Spitzenklasse.»

—— Martel Gber Champagne Ulysse Collin
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