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Wein geniessen.

Sassella Riserva 2018

Valtellina Superiore DOCG
Convento San Lorenzo
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Nebbiolo

2018

Lombardei

Veltlin

Italienische Speisen aller Art, Pilz & Pilzspeisen,
Rotes Fleisch

mittleres Reifepotential (bis etwa 10 Jahre nach
Ernte); kann an Komplexitat und Feinheit
gewinnen

15.00 % Vol.

mittelschwerer Wein

Convento San Lorenzo

Die Reben flir diesen Veltliner Lagenwein stehen innerhalb der Klostermauern. Das ist

einmalig. Die Garung erfolgt in Holzfassern, in denen der Wein 18 Monate lang reift.

Dieser intensive und zugleich elegante Wein zeigt Aromen von roten Friichten und

Gewdurzen. Unglaubliche Eleganz und Tiefe. Ein klarer und sauberer Nebbiolo, der nichts

gemeinsam hat mit einem rustikalen Veltliner des letzten Jahrhunderts.
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Italien / Lombardei / Veltlin

Winzerportrait Convento San Lorenzo

Mamete Prevostini, Besitzer

Weingut
G 2018
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Besitz: Mamete Prevostini
Gutsleitung: Mamete Prevostini
Weinbereitung: Mamete Prevostini

Rot: Nebbiolo
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Aus diesem Grund

Martel-Einordnung

Mamete Prevostini ist ein qualitativer Leader im Veltlin. In dieser spektakularen, von langen
Trockenmauern terrassierten Landschaft setzt Mamete Prevostini Massstabe fur Qualitat und
zeitgemasse Stilistik.

Einzigartig
Das Besondere von Mamete Prevostini ist die ganzheitliche Perspektive fir die Region, die heute
extrem zerstuckelt ist. Fur die Flache von 1 ha sind teilweise rund 40 Vertrage notwendig. Nebbiolo

wird im Veltlin bewusst anders interpretiert als im Piemont. Weicher, verspielter, zuganglicher und
friher offen. Diese stilistische Handschrift verleiht den Weinen Eigenstandigkeit.

Uberblick

Das Weingut wurde vor rund 20 Jahren gegrindet und tragt den Namen seines Besitzers. Die Boden
sind mehrheitlich sandig und werden haufig mit jenen von Barbaresco verglichen. Sie tragen zu einer
feingliedrigen Tanninstruktur und aromatischen Prazision bei. Im Rebberg wie im Keller wir mit Liebe
und Sorgfalt gearbeitet. Sauberkeit ist zentral. Die aromatische Klarheit der Weine ist Ausdruck
dieser konsequenten Arbeitsweise. Die Stilistik ist modern, klar und prazise. Ziel ist es, die Herkunft
des Veltlins neu zu definieren und bestehende Vorurteile zu lberwinden.

Emotionen

Wir erleben Convento San Lorenzo als Projekt der besonderen Art. Ein magischer Ort mit Verbindung
zur Schweiz. Die Weine zeigen, dass Sassella auch anders gelesen werden kann. Sie sind prazise,
saftig und von grosser Klarheit.

«Weine aus einem magischen
Ort im Veltlin.»

—— Martel Uber Convento San Lorenzo
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