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Zum Wein

Seit 2020 werden die Rebberge Casa Pepe und Branella als separate Crus gekeltert,
ausgebaut und abgefullt. Nur 0,8 Hektar klein ist die Sldlage Casa Pepe. Sie heisst so,
weil sie direkt an das Hauptgebaude von Emidio Pepe grenzt. Die Reben wurden Anfang
der 1970er Jahre gepflanzt. Das Terroir mit 44 Prozent Lehm und 19 Prozent Sand
speichert das Wasser gut. Hier werden die Trauben spat gelesen und dank der langen
Reifezeit entfalten sich die Aromen voll. Der kalkhaltige Boden sorgt flir burgundische
Finesse und samtige Weine.

pep4d7xx © Martel AG St.Gallen



